
 

Carta degli Oli 
Il mondo dell’olio è sempre più affascinante, per questo -vista la nostra grande passione- ci siamo decisi a 
presentarvi la Carta degli Oli. Ci abbiamo provato cercando dei prodotti siciliani che siano tipici e al tempo 
stesso di qualità. Così come per il vino, la Sicilia offre una grande ricchezza di Cultivar, con molte aziende che 
lavorano in biologico e prodotti a Denominazione di Origine Protetta. 
Gli olî qui sotto riportati sono disponibili sia a tavola, che alla vendita. Il prezzo indicato è appunto quello 
della vendita.  
Buona degustazione. 

 
Monreale, Palermo 

Olio Extra Vergine di Oliva Monocultivar Cerasuola (Cultivar: Cerasuola, campagna 2024)  
0,50L - Euro 18 * 

 

 
Gangi, Palermo 

Don Fefé  
(Cultivar: Nocellara Etnea, Nocellara del Belice, Moresca; campagna 2024) 

0,25L – Euro 14 
 

Donna Angelica 
(Cultivar: olive unicamente coltivate all’interno dell’azienda di famiglia tra gli 800 e i 900 metri slm; 

campagna 2024) 
0,25L – Euro 16 

 
 

 
Alcamo, Trapani 

Loliomio Olio Extravergine di Oliva DOP Valli Trapanesi Bio (Cultivar: Cerasuola, campagna 2024)  
0,50L - Euro 16 

 

 
 
 

*Tre Foglie Oli d’Italia, Gambero Rosso 2025 



 
Custonaci, Trapani 

Olio extravergine di oliva Villa Barbera DOP Valle del Belice  
(Cultivar: Nocellara del Belice 100%, campagna 2024) 0,50L – Euro 16 

 

 
Castelvetrano, Trapani 

Case di Latomie Olio Extra Vergine di Oliva Bio 
(Cultivar: Nocellara del Belice 100%, campagna 2024) 

0,25L, Euro 14 
0,50L – Euro 22 

 
 

 
Vittoria, Ragusa 

Carolea Olio Extra Vergine di Oliva 
(Cultivar: Carolea; campagna 2024) 

0,25L – Euro 18 
 
 

 


