
 

Menù degustazione di pesce 

 

Menù tre portate          27€ 

Menù quattro portate          35€ 

Menù 

Polpo, crocché e macco di ceci siciliani (9.14) 

Octopus, crocché and macaroni of Sicilian chickpeas 

----- 

Gnocchi di patate con baccalà e frutti di mare (1-2-4-9-14) 

Potato’s gnocchi with cod and seafood 

----- 

Nel menù 4 portate serviremo anche: 

Pesce spada in porchetta, cipolla caramellata e funghi trifolati (1.4.6) 

Swordfish in porchetta, caramelized onion and chopped mushrooms 

----- 

Saltimbocca al rocher e pistacchio di Bronte (1.3.7.8) 

Saltimbocca al rocher and pistachio of Bronte 

 

 

 

 

Bibite non incluse  

I nostri menù degustazione sono serviti per l’intero tavolo 



 

Menù degustazione di carne 

 

Menù tre portate          27€ 

Menù quattro portate          35€ 

 

Menù 

Finissima di vitello arrosto, sfoglia di rucola e salsa al parmigiano (1.3.7.8) 

Very fine roasted veal, rocket pastry and parmesan sauce 

----- 

Panciotti alla boscaiola (1.3.7) 

Pasta fresca artigianale ripiene con ricotta e spinaci, cremoso di pomodorino al parmigiano, 

salsiccia spadellata e porcini 

Homemade pasta stuffed with ricotta and spinaches, creamy parmesan tomatoes, sausage 

and porcini mushrooms 

----- 

Nel menù 4 portate serviremo anche: 

Guancia di maialino nero dei Nebrodi, pavé di ortaggi glassati e salsa al vino passito (6.9) 

Nebrodi black pig cheek, glazed vegetable cobblestones and sweet wine sauce 

----- 

Saltimbocca al rocher e pistacchio di Bronte (1.3.7.8) 

Saltimbocca al rocher and pistachio of Bronte 

Bibite non incluse 

I nostri menù degustazione sono serviti per l’intero tavolo 


