
 

La degustazione alla maniera dell’Osteria Ballarò 

Chiamala se vuoi… (Aperi)cena 

Antipasti: 

• Porchetta di tonno / Tuna Porchetta (1.4.7) 

• Finta caprese di gambero / Shrimp caprese (2.7.8) 

• Tartare di manzo affumicata, cime di rapa e bufala / Smoked beef tartare, 

turnip greens and Buffalo mozzarella (2) 

• Piccolo tagliere di salumi e formaggi / Small portion of mixed cold cuts and 

cheeses 

• Cubo di melanzane marinate, spaghetto di zucchina al wasabi e pesto di 

pomodoro / Marinated eggplant cube, zucchini spaghetti with wasabi and 

tomato pesto  

• Club sandwich integrale con ortaggi alla griglia, pesto al basilico e provola 

siciliana / Club sandwich on whole wheat bread with grilled vegetables, basil 

pesto sauce and sicilian provola cheese  (1.7.8) 

• Iris fritta di Baccalà / Cod mousse, fresh provola cheese sauce and 

anchovies from Aspra (1.3.4.7.11) 

• Sarda fritta a beccafico / Beccafico fried sardines (1.4.7.8) 

Euro 20, comprensivo di un calice di vino (in Carta fino a 7€) 

Con l’aggiunta di un primo a scelta tra: 

Paccheri di pasta fresca all’arrabbiata di mare, con caviale di melanzane arrosto, alici 

affumicate e mollica tostata (1.4.11.14) 

Seafood arrabbiata with homemade Paccheri pasta, with eggplant caviar,                                           

smoked anchovies and toasted breadcrumbs 

oppure 

Cavatelli con ragù di pomodoro confit alla trapanese, crema di mandorla di Noto 

affumicata e zucca rossa   (1.8) 

Cavatelli pasta with trapanese tomato confit ragù,                                                                

smoked Noto almonds cream and pumpkin 

Euro 27 

 Piatto Vegetariano 
I prodotti serviti in questo locale sono rigorosamente freschi. Tuttavia, in alcuni periodi dell'anno, qualche tipologia di prodotto 
potrebbe occasionalmente essere congelata. Chiedere al personale in servizio informazioni in merito.  

Ai sensi del Reg. UE 853/2004 il pesce da consumare crudo viene abbattuto e congelato alla temperatura di -20 °C  
per almeno 24 ore. La Direzione 


